PROGRAMA DE
DESARROLLO EN
A DMINISTRACION DE SERVICIOS

Gestion de servicios de alojamiento y restauracion CEI 1D _’7/

-~



MULTIDISCIPLINAR



OBJETIVOS

Identificarse con la cultura institucional

Incorporar la mision, visién y valores institucionales.
Asumir la antropologia del cuidado de la persona.

Conocer y desarrollar personalmente las competencias
profesionales.

Aprender la gestidon de los servicios de
alojamiento y restauracion

Adquirir las destrezas técnicas (tedricas y practicas) basicas
del trabagjo.

Mejorar tu trabajo a traves del estudio y la investigacion.

Conocerse para crecer
Descubrir tus capacidades y habilidades especificas.

Orientar tu desarrollo profesional v fortalecer las areas que
Mmenos dominas.
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CARMEN SEGURA. VALENCIA




METODOLOGIA

El programa se basa en una formacion 3600:

Formacion tedrica (presencial y online)

Dos periodos presenciales al aho donde se proporcionan los fundamentos tedricos basicos necesarios para el desarrollo
del trabajo.

Plataforma online para estudio y seguimiento.

Formacion tedrico-practica (en el puesto de trabajo)
Se desarrolla en el puesto de trabajo con el asesoramiento personalizado de los profesores de practicas.

La formacion tedrico-practica se completa mediante feedback periddico entre profesor de practicas y alumno donde se
comprueba la evolucion y cumplimiento de los objetivos previstos en cada servicio.

Formacion practica (en el puesto de trabajo)
Desempeno en un puesto de trabajo real con estatus de persona en formacion.

Rotacion durante los tres afos por todos los servicios de la organizacion.

Durante todo el programa, el alumno realiza un proyecto de desarrollo personal a través del

Programa de mentoring ITACA.




« Profesores de la Universidad de Navarra y de CEICID.
- 135 Jornadas (septiembre 2017):

* Profesionales de diferentes sectores.
11,12 y 13 (PDAIIT)
« Profesores teécnicos: profesionales de la restauracion y 18,19,20, 21y 22 (PDAI)
alojamiento con experiencia y trayectoria en las sedes
de practicas. » 235 Jornadas (febrero 2018):
5 6y7(PDAII)
Cada alumno cuenta con un coordinador que le 12,13,14,15y 16 (PDA I)

asesoraenlo que necesite.

Responsable del Programa: Maria Martinez (mariamartinez@ceicid.es)




ALBA GONZALEZ. MADRID
Grado en Comunicacion Audiovisual | Alumna 3er afio del PDA
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PLAN DE ESTUDIOS

Antropologia | . Antropologia |l « Antropologia Il

Comportamientos humanosenlas . Ciencia de los alimentos - Comportamientos humanos en las
Qreailizaciafett . Comportamientos humanosenlas  ©rganizaciones|li

Cultura institucional | organizaciones || - Cultura institucional Il

Decoracion « Culturainstitucional Il - Gestion de calidad

Maquinaria - Gestion econdémica « Imagen externa

Office * Seguridad alimentaria - Prevencion de riesgos laborales
Oratorioy liturgia * Tecnologia de cocinay s\ Tecnologia de cocina y pasteleria Il
Tecnologia de limpieza pasteleria‘ - Tecnologia de lavanderia y planchado
Practicas de office - Practicas de cocina

- Practicas de pasteleria

Practicas de oratorio . Practicas de lavanderia y planchado
Practicas delimpieza



BEATRIZ GALLASTEGUI. SANTIAGO
Grado en Bioguimica | Alumna 29 afo del PDA




Duracidon Precio Facilidades

3 anos 2.750 € /ano Financiacion personal
(a traves de creditos bonificables®)

Para formalizar la matricula para el afno | se debe:

1. Completar el formulario de preinscripcion del curso desde la web del CEICID antes del 1de junio.

2. Desde el Ceicid se enviara por correo electronico la ficha de matricula que se debe cumplimentary
enviar a secretaria@ceicid.es antes del 15 de junio.

3. Sino solicitas financiacion, abonar al menos, el 50% del precio de la matricula antes del 25 de junio. Si solicitas
financiacion, se abonara el 100% en el momento de formalizar el crédito.

(CC Banco Popular - ES76 0075 4732 7706 0010 2247 En el ingreso debe figurar el nombre y dos apellidos de la persona
que se matricula.)

Para formalizar la matricula para ano Il y ano |l se deberd abonar el 50% del precio de la matricula
antes del 25 de junio.

* Posibilidad de recuperar hasta el 75% del importe del crédito seguin las notas obtenidas al finalizar cada ano.
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